
ご注文・お問い合わせは　　受付時間　10:00-18:00　日曜休

株式会社アポルテフードファクトリー 担当：高橋

TEL:0120-806-018    FAX:044-712-0021 
E-MAIL:catering@aporte.net                          Copyright (C) APORTE FOOD FACTORY. All Rights Reserved.　

アポルテのお弁当の中から、ご利用の多い人気のあるものを選びました

● お弁当のご注文は、合計金額 30,000 円（税込）以上にて承ります。
　 Order is available more than \30,000JPY including tax. 

● お弁当１種類につき最低５個以上のご注文をお願い致します。
　 Each kinds of boxes need to be more than 5 counts.

● お茶のご用意もございます。
　　　缶茶 185ml  135円（税込） ペットボトル茶 500ml　216円（税込）
　 Cans of Green tea(185ml) would be delivered together with each lunch boxes.   

● お弁当は仕入れ状況により一部を変更する場合がありますので予めご了承
　 ください。
　 Please note that, menu might be changed by conditions of purchasing foods.

● ご注文は、下記に記載のフリーダイヤルまたはメールまでご連絡をお願いします。その際に、｢鉄鋼ビルのチラシを見た｣とお伝えください。
　 Order would be taken by the Free call to 0120-806-018 or by the e-mail to the adress, below. 
　 catering@aporte.net
　 Please note that, tell the operator that you have looked the leaflet of Tekko Conference Hall.

● お弁当のご注文は、ご希望日の土日祝を含まない 5日前の 18：00まで承ります。
　 Order is available by 5 days prior to the date of delivery except Saturday, Sunday and Holidays.

● お弁当の変更・キャンセルは、ご希望日の土日祝を含まない３日前の 18：00 まで承ります。
　 期限を過ぎてからのキャンセルの場合は、ご希望日の土日含まない前々日 18：00 までは
　 ご注文金額の 50％、それ以降は 100％となります。
　 変更や数量が減る場合もキャンセルの対象となります。
　 Cancellation and amending of counts is available by 18:00 of 3 days prior to the date of 
　 delivery except Saturday, Sunday and Holidays.  50% cancellation fee would be charged by 18:00 
　 of 2 days prior to the date of delivery except  Saturday, Sunday and Holidays, after the priod, 
　 above.  100% cancellation fee would be charged after the priod, above.

お弁当 Bento

Inquiry and Orders is available

APORTE FOOD FACTORY Co.,Ltd.

by Free call  0120-806-018

or by the e-mail : catering@aporte.net

1002

本体価格　1,080円（税込）
容器サイズ：22ｘ15ｘ4.5cm 　特定原材料：小麦、卵、乳

紫陽花（アジサイ） 1003

本体価格　1,080円（税込）
器サイズ：24ｘ20ｘ3.5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

サーロインステーキ4枚
ポルチーニソース

1301

本体価格　1,350円（税込）
容器サイズ：22ｘ15ｘ4.5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

折鶴（おりづる）

1602

本体価格　1,620円（税込）
容器サイズ：22ｘ15ｘ4.5cm　特定原材料：小麦、卵、乳、えび

福重　ふくしげ 1604

本体価格　1,620円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

焦がしチーズの牛ロース御膳
デミグラスソース

1902

本体価格　1,944円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

牧草牛のサーロインステーキ5枚
和風おろしソース

2102

本体価格　2,160円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm 　特定原材料：小麦、卵、乳、えび、かに

福郷　ふくさと 2301

本体価格　2,376円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

国産霜降り牛肩ロース
　　　　和風おろし弁当

2501

本体価格　2,592円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

牧草牛のサーロインステーキ10枚
バジルソース

2701

本体価格　2,700円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

国産黒毛和牛の
　　　　すき焼き御膳

2901

本体価格　2,916円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

国産霜降り牛のステーキ御膳 2902

本体価格　2,916円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

牧草牛のローストビーフと
ステーキ御膳



1002 紫陽花 ( あじさい) 
和風白味噌グラタン、鶏すり身の松風焼き、
天ぷら（蓮根、南瓜、人参、いんげん）、抹茶塩、筑前煮、錦糸ご飯、鮭ご飯

お弁当内容一覧　List of bento contents アポルテフードファクトリー　APORTE FOOD FACTORY

1002 ” AJISAI ”
Japanese-style white miso gratin, 
Matsukaze-yaki chicken paste, 
tempura (lotus root, pumpkin, carrot, green beans), 
matcha salt, Chikuzen-ni, Kinshi rice, salmon rice

1301 折鶴（おりづる）
調理長お任せ焼き魚、わさび菜漬け、はじかみ、鶏すり身の松風焼き、
天ぷら（とり天、南瓜、人参、いんげん）、抹茶塩、筑前煮、菜飯、鮭ご飯

1301 ” ORIZURU ”
Chef's choice grilled fish, pickled wasabi leaves, hajikami, 
Matsukaze-yaki chicken paste, 
tempura (chicken tempura, pumpkin, carrots, green beans), 
matcha salt, Chikuzen-ni, 
rice with vegetables, salmon rice

1604 焦がしチーズの牛ロース御膳　デミグラスソース
牛ロースステーキ　焦がしチーズ、デミグラスソース、スパゲティ醤油ソース、
厚焼玉子、ラタトゥイユ、ドフィノワーズ、ベジタブル＆ビーンズマリネ、
さくら漬け、ご飯、パセリ

1604 Scorched cheese beef loin meal 
with demi-glace sauce

Beef loin steak, burnt cheese, demi-glace sauce, spaghetti soy sauce, 
thick omelet, ratatouille, dauphinoise, vegetable and bean marinade, 
picked Japanise radish, rice, parsley

2102 福郷　ふくさと
天ぷら（海老、南瓜、蓮根、いんげん）、抹茶塩、牛のたたき、
白いんげん豆のトマト煮込み、料理長お任せ焼き魚、はじかみ、花蓮根、
百合根蒸し、花ぐるま蒲鉾、昆布巻、厚焼き玉子、季節野菜の炊き合わせ、
ご飯、菜飯ふりかけ
2102 ” FUKUSATO”
Tempura (shrimp, pumpkin, lotus root, green beans), matcha salt, seared beef, 
white kidney beans stewed in tomato sauce, chef's choice grilled fish, hajikami, 
flower lotus root, steamed lily root, flower guruma kamaboko, kelp rolls, 
thick omelet, seasonal vegetable stew, rice, nameshi furikake

2501 牧草牛のサーロインステーキ10枚　バジルソース
牧草牛のサーロインステーキ、バジルソース、スパゲッティ醤油ソース、
グリンピースのフラン、大人のポテトサラダ～黒胡椒の香り～、
カッペリーニのサラダ、スチーム＆グリル野菜　カポナータソース、
ご飯、和風ふりかけ、菜飯
2501 10 grass-fed sirloin steaks with basil sauce
Grass-fed sirloin steak, basil sauce, spaghetti soy sauce, green pea flan, 
adult potato salad with black pepper aroma, capellini salad, 
steamed and grilled vegetables with caponata sauce, rice, 
Japanese-style furikake, nameshi

2501 国産霜降り牛のステーキ御膳
国産霜降り牛のステーキ、和風玉ねぎソース、スパゲッティ醤油ソース、
季節野菜の炊き合わせ、白和え、茄子田楽、切り干し大根、ご飯（青海苔、白ごま）

2901 Steak of Mabled Beef Sirloin
Domestic marbled beef steak, Japanese style onion sauce, spaghetti with soy sauce, 
seasonal vegetable stew, Shiraae, eggplant dengaku, kiriboshi daikon, 
rice (green seaweed, white sesame)

1003 サーロインステーキ4枚　ポルチーニソース
メキシコ産サーロインステーキ、ポルチーニソース、スパゲッティ醤油ソース、
じっくり煮込んだ味わいポトフ、ベジタブル＆ビーンズ　マリネ、
大人のポテトサラダ～黒胡椒の香り～、ご飯、菜飯ふりかけ

1003 4 Sirloin Steaks with Porcini Sauce
Mexican sirloin steak, porcini sauce, spaghetti soy sauce, 
slow-cooked pot-au-feu, 
vegetable and bean marinade, 
adult potato salad with black pepper aroma, 
rice, nameshi furikake

1602 福重　ふくしげ
黒ムツの西京漬け、わさび菜漬け、はじかみ、鶏すり身の松風焼き、
牛のたたき、白いんげん豆のトマト煮込み、筑前煮、枝豆ご飯、梅ご飯

1602 ” FUKUSHIGE ”
Black rockfish marinated in saikyo miso, pickled wasabi leaves,
 hajikami, Matsukaze-yaki chicken paste, seared beef, 
white kidney beans stewed in tomato sauce, 
Chikuzen-ni, edamame rice, and plum rice

1902 牧草牛のサーロインステーキ5枚　和風おろしソース
牧草牛のサーロインステーキ、おろしステーキソース、スパゲッティ醤油ソース、
グリンピースのフラン、大人のポテトサラダ～黒胡椒の香り～、
カッペリーニのサラダ、スチーム＆グリル野菜　カポナータソース、
ご飯、和風ふりかけ、菜飯
1902 5 grass-fed sirloin steaks 

with grated japanese radish sauce
Grass-fed sirloin steak, grated daikon steak sauce, spaghetti with soy sauce, 
green pea flan, adult potato salad with black pepper aroma, capellini salad, 
steamed and grilled vegetables with caponata sauce, rice, 
Japanese-style furikake, nameshi

Wagyu beef shoulder loin 
with grated japanese radish sauce

2301 国産霜降り牛肩ロース和風おろし弁当【ワン折り】
国産霜降り牛肩ロース 和風おろしソース、グリル野菜、大根おろし、
スパゲッティ醤油ソース、ラタトゥイユ、いんげん豆のトマト煮、
トリュフ香るビーフクロケット、ドフィノワーズ、カッペリーニ、
ご飯、小梅、黒ゴマ
2301 

Domestic marbled beef shoulder loin with Japanese style grated daikon sauce, 
grilled vegetables, grated daikon radish, spaghetti with soy sauce, ratatouille, 
kidney beans stewed in tomato sauce, truffle-flavored beef croquettes, 
dauphinoise, cappellini, rice, small plums, black sesame seeds

2701 国産黒毛和牛のすき焼き御膳
国産黒毛和牛のすき焼き、白滝、厚揚げ、ネギ、スパゲッティ醤油ソース、
季節野菜の炊き合わせ、白和え、茄子田楽、切り干し大根、ご飯（青海苔、白ごま）

2701 Sukiyaki meal of Black Wagyu
Japanese black beef sukiyaki, shirataki noodles, deep-fried tofu, spring onion, 
spaghetti with soy sauce, seasonal vegetable stew, shiraae, eggplant dengaku, 
kiriboshi daikon, rice (green seaweed, white sesame)

2502 牧草牛のローストビーフとステーキ御膳【ワン折り】
牧草牛のローストビーフ、牧草牛のステーキ、特製ソース、ラタトゥイユ、
ジェノベーゼソースのカッペリーニ、スパゲッティ醤油ソース、チリビーンズ、
キャロットラペ、季節の野菜グリル、厚焼玉子、ご飯

2902 Roasted Beef & Steak of NZL Grass fed Beef
Grass-fed roast beef, grass-fed steak, special sauce, ratatouille, 
capellini with pesto sauce, spaghetti with soy sauce, chili beans, carrot rapee, 
seasonal grilled vegetables, thick omelet, rice
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