
ご注文・お問い合わせは　　受付時間　年中無休　10:00-18:00

株式会社アポルテフードファクトリー 担当：高橋

TEL:0120-806-018    FAX:0120-806-017 
E-MAIL:catering@aporte.net                          Copyright (C) APORTE FOOD FACTORY. All Rights Reserved.　

アポルテのお弁当の中から、ご利用の多い人気のあるものを選びました

● お弁当のご注文は、合計金額 30,000 円（税込）以上にて承ります。
　 Order is available more than \30,000JPY including tax. 

● お弁当１種類につき最低５個以上のご注文をお願い致します。
　 Each kinds of boxes need to be more than 5 counts.

● お茶のご用意もございます。
　　　缶茶 185ml  108円（税込） ペットボトル茶 500ml　162円（税込）
　 Cans of Green tea(185ml) would be delivered together with each lunch boxes.   

● お弁当は仕入れ状況により一部を変更する場合がありますので予めご了承
　 ください。
　 Please note that, menu might be changed by conditions of purchasing foods.

● ご注文は、下記に記載のフリーダイヤルまたはメールまでご連絡をお願いします。その際に、｢鉄鋼ビルのチラシを見た｣とお伝えください。
　 Order would be taken by the Free call to 0120-806-018 or by the e-mail to the adress, below. 
　 catering@aporte.net
　 Please note that, tell the operator that you have looked the leaflet of Tekko Conference Hall.

● お弁当のご注文は、ご希望日の土日祝を含まない 5日前の 18：00まで承ります。
　 Order is available by 5 days prior to the date of delivery except Saturday, Sunday and Holidays.    

● お弁当の変更・キャンセルは、ご希望日の土日祝を含まない３日前の 18：00 まで承ります。
　 期限を過ぎてからのキャンセルの場合は、ご希望日の土日含まない前々日 18：00 までは
　 ご注文金額の 50％、それ以降は 100％となります。
　 変更や数量が減る場合もキャンセルの対象となります。
　 Cancellation and amending of counts is available by 18:00 of 3 days prior to the date of 
　 delivery except Saturday, Sunday and Holidays.  50% cancellation fee would be charged by 18:00 
　 of 2 days prior to the date of delivery except  Saturday, Sunday and Holidays, after the priod, 
　 above.  100% cancellation fee would be charged after the priod, above.

お弁当 Bento

Inquiry and Orders is available

APORTE FOOD FACTORY Co.,Ltd.

by Free call  0120-806-018

or by the e-mail : catering@aporte.net

1001

本体価格　1,080円（税込）
容器サイズ：22ｘ15ｘ4.5cm 　特定原材料：小麦、卵、乳、えび

紫陽花（アジサイ） 1201

本体価格　1,350円（税込）
器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

牛亭の焼肉御膳 1202

本体価格　1,350円（税込）
容器サイズ：22ｘ15ｘ4.5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

折鶴（おりづる）

1501

本体価格　1,620円（税込）
容器サイズ：21ｘ11ｘ4.5cm　特定原材料：小麦

霜降り牛肩ロース重 1504

本体価格　1,620円（税込）
容器サイズ：22ｘ15ｘ4.5cm　特定原材料：小麦、卵、乳、えび

福武　ふくたけ 1801

本体価格　1,944円（税込）
容器サイズ：28ｘ19ｘ4cm　特定原材料：小麦、卵、乳、えび

福入　ふくいり

1802

本体価格　1,944円（税込）
容器サイズ：28ｘ19ｘ4cm 　特定原材料：小麦、卵、乳、えび、かに

国産黒毛和牛の
　　　　すき焼き弁当

2005

本体価格　2,160円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳

サーロインステーキ 10枚
バジルソース

2002

本体価格　2,160円（税込）
容器サイズ：28ｘ19ｘ4cm　特定原材料：小麦、卵、乳、えび、かに

霜降り牛肩ロース
和風おろし弁当

2004

本体価格　2,160円（税込）
容器サイズ：28ｘ19ｘ4cm　特定原材料：小麦、卵、乳、えび、かに

福郷　ふくさと 2504

本体価格　2,700円（税込）
容器サイズ：28ｘ19ｘ4cm　特定原材料：小麦、卵、乳、えび、かに

国産霜降り牛のステーキ弁当 2503

本体価格　2,700円（税込）
容器サイズ：27ｘ18ｘ5cm　特定原材料：小麦、卵、乳、えび

牧草牛のローストビーフ重と
ステーキ御膳



1001 紫陽花 ( アジサイ ) 
海老あられ揚げ、ひじきのキッシュ、ささみフライ、ソース、
白味噌グラタン、和風ポトフ、水菜、錦糸ご飯、枝豆、鮭ご飯

お弁当内容一覧　List of bento contents アポルテフードファクトリー　APORTE FOOD FACTORY

1001 ” AJISAI”
Fried Prawn with small rice cracker, Kiche of  Seaweed, 
Fried Chicken white meat, Gratine of white MISO flavor,
Japanese styled Pot-au-feu, MIZUNA greens, 
Rice with thin omelette & boiled soy bean, 
Rice with flaked Salmon

1202 折鶴（おりづる）
調理長お任せ焼き魚、豆腐ハンバーグ　和風あんかけ、
ひじきのキッシュ、水菜、焼き野菜、抹茶塩、牛しぐれご飯、鮭ご飯

1202 ” ORIZURU”
Grilled Fish of Chef's suggestion, Hamburg steak made of TOFU with Japanese sauce, 
Kiche of  Seaweed, MIZUNA greens,
Grilled Vagetables with Green tea flavored salt, 
Rice with ginger flavored simmered Beef, 
Rice with flaked Salmon

1504 福武　ふくたけ
鮭の西京漬け、ローストビーフ、ひじきのキッシュ、和風ポトフ、
水菜、はじかみ、枝豆ご飯、梅ご飯

1504 ” FUKUTAKE”
Grilled Salmon, Sweet MISO Flavor, Roasted Beef, Kiche of  Seaweed,
Japanese styled Pot-au-feu, MIZUNA greens,
Stick Ginger, Rice with boiled soy beans,
Rice flavored with Japanese Plum

1802 霜降り牛肩ロース　すき焼き弁当
霜降り牛肩ロースすき焼き、ハッシュポテト・カポナータ・人参サラダ、
チリビーンズ・カッペリーニサラダ・ジャーマンポテト、
野菜のグリル・ご飯・グリーンピースのフラン

1802 SUKIYAKI of Marbled Beef Sholder
HashBrown, Caponata, Carrot Salad, Stewed Chili beans,
Salad of Capperini, German styled Potato,
Grilled Vagetables, Rice,
Mousse of Green peas

2002 霜降り牛肩ロース 和風おろし弁当
霜降り牛肩ロース和風おろし、ハッシュポテト、カポナータ、
人参サラダ、チリビーンズ、カッペリーニサラダ、野菜のグリル、
ご飯、黒ゴマ、梅干し

2002 Marbled Beef Sholder with Japanese Sliced Radish sauce
Marbled Beef Sholder with Japanese Sliced Radish sauce, HashBrown,
Caponata, Carrot Salad, Stewed Chili beans, 
Salad of Capperini, Grilled Vagetables, 
Rice, Black sesame,
Pickled Japanese plum

2501 霜降り牛の サーロインステーキ弁当
霜降り牛のサーロインステーキ、ハッシュポテト、カポナータ、
人参サラダ、チリビーンズ、カッペリーニサラダ、野菜のグリル、
アルファルファ、ご飯、黒ごま、ふりかけ、梅干し

2501 Steak of Marbled Beef Sirloin
Steak of Marbled Beef Sirloin, HashBrown, Caponata, Carrot Salad,
Stewed Chili beans, Salad of Capperini, Grilled Vagetables, 
Alfalfa, Rice, Black sesame, Seasoning powder,
Pickled Japanese plum

1201 牛亭の焼肉御膳
焼肉 ( 牛肉、玉ねぎ、赤パプリカ )、季節野菜の筑前煮
切り干し大根、水菜、さくら大根漬け、ご飯 ( 青のり、白ごま )

1201 Grilled Meat Box of ” GYUTEI”
Grilled beef, Onion, Paprika, 
Cooked Vagetables of the Season,
Cooked Thinly sliced Radish, MIZUNA greens,
Pink Pickles of Radish, 
Rice with dried seaweed ＆ sesame

1501 霜降り牛肩ロース重
霜降り牛肩ロースステーキ 赤ワイン & ソイマスタードソース、
野菜のグリル ( 赤・黄パプリカ、ヤングコーン、長ネギ、獅子唐 )、ご飯

1501 Marbled Beef Sholder 
Steak of Marbled Beef Sholder, with Red wine & Soy-mustard sauce,
Grilled Vagetables (Paprika, Baby-corn, leek & Green pepper),
Rice

1801 福入　ふくいり
牛のたたき特製ソース漬け、水菜、海老すり身揚げ、白味噌グラタン、
こまち湯葉、料理長お任せ焼き魚、はじかみ、花蓮根、白身魚の南蛮漬け、
昆布巻、季節野菜の炊き合わせ、ご飯 2 種 ( 菜飯、ゆかりご飯 )

1801 ” FUKUIRI”
Lightly Roasted Beef, MIZUNA greens, Minced Prawn Fry, Gratine of white MISO 
flavor, TOFU Skin, Grilled Fish of Chef's suggestion, Stick Ginger, Pickled Lotus Root, 
Marinated White-fish Fry, Rolled Kelp, Steamed Vagetables of the Season, 
Rice flavored with pickled foliage plants, Rice flavored with dried beefsteak plant 
seasoning

2001 牧草牛のサーロインステーキ 10 枚　バジルソース
牧草牛のサーロインステーキ　バジルソース、グリンピースのフラン、
大人のポテトサラダ～黒胡椒の香り～、カッペリーニのサラダ、
彩り野菜のグリル　抹茶塩添え、ご飯、和風ふりかけ、菜飯

2001 10pcs of Steak of Grass fed Beef Sirloin with Basil sauce
Steak of Grass fed Beef Sirloin with Basil sauce, Mousse of Green peas,
Potato Salad flavored with Black Pepper, Salad of Capperini,
Grilled Vegetables with Green Tea flavored Salt, 
Rice, Japanese Seasoning powder, Pickled Foliage Plants

2004 福郷　ふくさと
天ぷら ( エビあられ、キス、しし唐、かぼちゃ )　抹茶塩、水菜、牛のたたき特製
ソース漬け、料理長お任せ焼き魚、はじかみ、花蓮根、蟹と海老のふんわりしんじょ、
花ぐるま蒲鉾、昆布巻、厚焼き玉子、季節野菜の炊き合わせ , ご飯 2 種 ( 菜飯、鮭ご飯 )

2004 ” FUKUSATO”
TEMPURA (Prawn with small rice cracker,Sillaginoid,Green pepper,Pumpkin), 
MIZUNA greens, Lightly Roasted Beef, Grilled Fish of Chef's suggestion, Stick Ginger, 
Pickled Lotus Root, Soft dumpling of Prawn and Crab, Boiled fish-paste, Rolled Kelp,
Rolled Omelet, Steamed Vagetables of the Season, Rice flavored with pickled 
foliage plants Rice with flaked Salmon

2502 牧草牛のローストビーフ重と ステーキ御膳
牧草牛のローストビーフ、牧草牛のステーキ、特製ソース、鎌倉野菜のピクルス、
スパニッシュオムレツ、カポナータ、カッペリーニ、サラダ
チリビーンズ、季節の野菜グリル、抹茶塩、ご飯

2502 Roasted Beef & Steak of Grass fed Beef
Roastd Grass fed Beef, Steak of Grass fed Beef & Special sauce,
Pickles of KAMAKURA Vegetables, Spanish Omelet, Caponata,
Salad of Capperini, Stewed Chili beans,
Grilled Vagetables with Green tea flavored salt, Rice
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